VOTRE BOEUF BELGE - a la carte

QUARTIER AVANT

POITRINE <888

ideal pour: pot-au-feu,
viande hachée, rago(ts

A
idéal pour: ragodts,
viande hachée, filet américain

e petit nerf

idéal pour: viande braisée,
ragodts, bifteck pelé

o pelé de 'omoplate

idéal pour:
bifteck, fondue

américain ragoiits

idéal pour:
rosbif, bifteck

G balle d’épaule

=

idéal pour:
en roti, bifteck

idéal pour:
filet américain, pot-au-feu

e spiringue

idéal pour:
rago(ts 1er choix

idéal pour:
bifteck, entrecote

' idéal pour: pot-au-feu, viande
hachée, filet américain

plate cote

idéal pour:
pot-au-feu, viande hachée

idéal pour:
pot-au-feu, viande hachée




VOTRE BOEUF BELGE - a la carte

(D) cuisse

i -.

23

idéal pour: pot-au-feu,
viande hachée, rago(ts

pelé boule
de la plate cuisse

idéal pour:
bifteck pelé, fondue

e grosse-cuisse

idéal pour:
rosbif, bifteck

filet d’Anvers

T

idéal pour:
bifteck, carpaccio

plate-cuisse

idéal pour:
en roti, filet américain

grosse-téte

£

idéal pour:
rosbif, bifteck

aiguillette

9

idéal pour:
bifteck, roti

petite-téte

(&)
%

idéal pour: bifteck,
chateaubriand, tournedos

0 pelé ovale

idéal pour:
bifteck, filet américain

"

idéal pour:
bifteck, filet américain

e pot-au-feu avec os

idéal pour:
pot-au-feu, viande hachée

c entrecote, cte a I'os

idéal pour:
roti, bifteck

e contre-filet

idéal pour:
bifteck, rosbif

idéal pour:
chateaubriand, tournedos

0 onglet

idéal pour:
ragodts 1er choix, bifteck

cote a l'os

\




